
E.H.P.A.D.  LE CASTEL BLANC – MASEVAUX-NIEDERBRUCK 
 

Légende : Fait maison (plats confectionnés par le service de restauration)  
Circuit court (la matière première utilisée pour confection des repas vient d’un producteur local ou culture biologique) 

L’origine des viandes est affichée en salle à manger 
Ce menu peut être modifié en fonction des livraisons 

    

Lundi 12 juin 
 

MIDI 
Potage 

Rôti de dinde 
Poêlée de saison 

Fromage 
Glace  

SOIR 
  Potage 

Thon mayonnaise 
Macédoine 

Pommes de terre vapeur 
Viennois aux fruits 

Mardi 13 juin 
OP UVP 

Potage 
 Salade de carottes 

Spaghettis carbonara 
Fruit de saison  

Potage 
Tarte aux tomates cerises, 

oignons et mozzarella 
Salade verte 

Fromage 
Flan vanille 

 

Mercredi 14 
juin  

Potage 
Boules d’agneau 

Semoule et légumes à couscous 
Fromage 

Clafouti à la pêche 

Potage 
Plateau de charcuterie 
Salade d’haricots verts 

Chips 
Fromage blanc sucré 

 
Jeudi 15 juin 

Potage 
Salade de tomates 

Tête de veau vinaigrette 
Pommes de terre vapeur 

Glace   

Potage 
Salade océane (pâtes, surimi, 

tomates, olives) 
Fromage 
Compote 

Vendredi 16 
juin 

 

Potage 
Poisson en croûte 
Tian de légumes 

Fromage 
Fruit  

Potage  
Tarte épinards – volaille – 

chèvre  
Salade verte  

Mousse au chocolat 

 
Samedi 17 juin  

Potage 
Collet frais 

Duo de pommes de terre-
carottes BIO 

Fromage 
Crumble prunes/cannelle  

Potage 
Friand à la viande 
Salade de céleris 

Yaourt  

 
Dimanche 18 

juin 
Schneckenkuchen  

Fête des pères 

Crème de bolets 
Sauté de veau à la Ch’ti 

Poêlée de saison BIO 
Paillassons de pommes de terre    

Tarte du soleil 

Potage 
Aspic au jambon et légumes 

Pommes de terre grillées 
Fromage 
Compote 

Cuisine et diététicienne :  Direction :  

Menus du 12 juin au 18 juin 2023 
SEM 24 

http://www.google.fr/url?sa=i&rct=j&q=&source=imgres&cd=&ved=2ahUKEwj92IuL1ujgAhUtBWMBHcSFARwQjRx6BAgBEAU&url=http://www.ronde-des-fetes.asso.fr/php/agenda.php&psig=AOvVaw2RUUZzKTfGITvce-aKLoqk&ust=1551795285654635

